
Brot, Aufstrich & Gedeck pro Person  3,50 € 

Pane, burro & coperto a persona   3,50 € 

 

ZUERST  I  ANTIPASTI 

Rindsfilet  .  Aglio Nero  .  Puntarelle  .  Buttermilch 
Filetto di manzo  .  aglio nero  .  puntarelle  .  latticello      
 

19,00 

 
Rote Beete  .  Meerrettich  .  Frischkäse  .  Limette   
Barbabietola  .  rafano  .  formaggio fresco  .  lime    
 

16,00 

 
 

 

DAZWISCHEN  I  PRIMI PIATTI 

 
Risotto . Kastanie  .  Lardo  .  Trüffel 
Risotto . castagna  .  lardo  .  tartufo  
 

18,50 

 
Cavatelli  .  Vongole  .  Aioli  .  Bottarga    
Cavatelli  .  vongole  .  aioli  .  bottarga    
 

19,50 

 
 

 

 

HAUPTSPEISEN  I  SECONDI 

Kalb  x2  .  Sellerie  .  LaRatte Kartoffel  .  Hollandaise  .  Zucchini 
Vitello x2  .  sedano  .  patate  laRatte  .  hollandaise  .  zucchine  
 
32,00 

 
Kabeljau  .  Kürbis  .  Chicorée  .  Dashi   
Merluzzo  .  zucca  .  cicoria  .  dashi        
 
28,00 

 
 

 

 

 

 
DEGUSTATIONSMENÜ  I  MENU DEGUSTAZIONE  

 

 
 
Entrée    
Entrée 
 

 
 

Lachs  .  Apfel  .  Gurke  .  Wasabi  .  Kohlrabi    
Salmone  .  mela  .  cetriolo  .  wazabi  .  cavolo rapa   
 
 

 
Ravioli  .  Tomate  x3  .  Basilikum  °  

Ravioli  .  pomodoro x3  .  basilico  ° 

 
 

 
Kabeljau  .  Kürbis  .  Chicorée  .  Dashi   
Merluzzo  .  zucca  .  cicoria  .  dashi 
 
 

 
Taube  .  Schwarzwurzel  .  Pflaume  .  Portwein  ° 

Piccione  .  scorza nera  .  prugna  .  vin porto    ° 
 
 

 
Schnitte von der Valrhona Schokolade  .  Passionsfrucht  .  Joghurt   
Crostata di cioccolata Valrhona  .  passion fruit  .  yogurt  
 
oder / o 
 

 Birne  .  Vanille  .  Crumble  .  Karamell   
Pera  .  vaniglia   .  crumble  .  caramello      
 
 
 
 
3 Gänge  °  45,00 € pro Person 

6 Gänge    69,00 € pro Person 
 
 
 
 
 


